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WWW.DEROTTERDAMSCHEOUDE.NL

Unieke recepturen
De recepturen van De Rotterdamsche 

Oude zijn speciaal afgestemd  

op de rijpingstijd. Hierdoor heeft  

De Rotterdamsche Oude een unieke  

eigen smaak.

De lekkerste melk 
als basis
Bereid met heerlijk verse melk van 

Nederlandse koeien. De kwaliteit van deze 

melk is medebepalend voor de intense 

smaak van De Rotterdamsche Oude.

Ultieme aandacht voor 
het ouder worden
Voor extra smaak en karakter rijpt De Rotterdamsche 

Oude 1 graad warmer bij een optimale luchtvochtigheid 

en temperatuur. De rijping op vurenhouten planken zorgt 

voor nog meer smaakontwikkeling.
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De smaak 

van tijd

Vol en romig met een lichte kristalvorming. Met een 

subtiel nootaroma en een klein zoetje in de smaak. 

Voelt zich thuis op een kaasplankje, maar door de 

uitstekende schaafbaarheid ook op een broodje.

Een heerlijke stevige geitenkaas met een milde maar 

rijke smaak. Vol en romig met een crème-wit zuivel. 

Heerlijk op brood en bij de borrel, maar ook breed 

toepasbaar in de keuken.

De ‘overjarige’ De Rotterdamsche Oude heeft 

intense, complexe aroma’s en een zuivere en lang 

aanhoudende pittige smaak. Het zuivel is brokkelig 

en bevat vele smaakvolle rijpingskristallen.

Deze kaas heeft een iets donkerder zuivel dan de  

36 weken oud. De smaken zijn uitgesproken robuust 

en krachtig. De heerlijke rijpingskristallen zijn duidelijk 

herkenbaar. Door de uitstekende raspbaarheid ook 

geschikt voor vele culinaire toepassingen.

Oude kaas 1/4  

Art.nr.: 43.313.60

Oude geitenkaas 28wk 1/4 

Art.nr.: 43.903.40 


