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Cztery inteligentne funkcje pomocnicze.

CookingSuite

— & @& O. > Nacisna¢ przycisk ,iCookingSuite”,
i wybrac¢ produkt, np. smazenie miesa
16:00™ 0° panierowanego.

> Wybrac parametry przyrzadzania,
np. stopien przyrumienienia i
temperature rdzenia.

> Zatadowac urzadzenie. Po

] stopien przyrumienienia zamknieciu drzwi proces

przyrzadzania jest uruchamiany

. ] Temperatura rdzenia automatycznie, a urzadzenie

powiadamia o osiggnieciu

pozadanego rezultatu.

with

] ] Czujnik temperatury
rdzenia

iProductionManager =

> Wybrac w iProductionManager
pozadane potrawy i przeciggnac je
Okienko wyboru na wybrany poziom i wybrany czas.
> Po rozgrzaniu urzadzenie
automatycznie rozpocznie proces
przyrzadzania i powiadomi o
koniecznosci zatadunku oraz
Pasek czasu roztadunku.
> Plan produkcji mozna jednym
przyciskiem zoptymalizowac na
najkrétszy czas lub minimalne
zuzycie energii.

> Obok symbolu lupy nalezy
wprowadzi¢ hasto wyszukiwania. Za
) pomoca funkgji filtrowania mozna
] Filtr sortowac wyniki wyszukiwania.
> Poprzez dotkniecie wybranego
wyniku wyszukiwania mozna przejs¢
bezposrednio do poszukiwanych
tresci.
Wyniki wyszukiwania ;73 pomoca symbolu ,?” mozna
przejs¢ bezposrednio do funkgji
pomocy wyswietlajacej tresci dla
aktualnego ekranu. Bezposrednio ze
strony pomocy mozna uruchomic
przyktady zastosowania.

] Hasto wyszukiwania

26 ] 2" — Pomoc



Doksztatcamy kucharzy.

Szkolenia podstawowe.

Zorientowane na praktyke szkolenia z
wykorzystaniem urzadzer iCombi oraz iVario
firmy RATIONAL. Zdobedg Panstwo wiele
pomystow i usprawnig swoje procesy pracy.

Szkolenia specjalne.

Odptatne szkolenia specjalne dotyczace
takich zagadnien, jak szkoty i przedszkola czy
bankiety i finishing.

Opieka nad firma.

Dostosowane do potrzeb danego klienta
szkolenia pracownikéw o dowolnej
tematyce, z mysla o wymogach Parstwa
firmy.

> Zapraszamy do
zapisania sie juz
teraz:
+48 22 864 93 26

rational-online.com/
pl/academy

Academy
RATIONAL



iCombi

tatwe poczatki. > Zapraszamy do
Osobiste szkolenie startowe. ustalenia terminu:
Aby jak najlepiej wykorzystywac swoje +48 22 864 93 26
urzadzenie iVario lub iCombi, trzeba je

dobrze poznad. Dlatego tez szefowie

kuchni RATIONAL chetnie udzielg wsparcia

Paristwu i Paristwa zespotowi w pierwszych

doswiadczeniach, dostarczajac cenne

wskazéwki i porady. Osobiste podstawowe

szkolenie stanowiskowe jest oczywiscie

bezptatne.
Bezposredni kontakt z RATIONAL. ® ChefLine:
Przez 365 dni w roku pod telefonem: +48 22 490 20 50

infolinia ChefLine firmy RATIONAL. Pytania

dotyczace przyrzadzania potraw, watpliwosci

W zwigzku z ustawieniami urzadzenia )

lub potrzeba zaczerpniecia inspiracji na ChefLine®
bankiet — kucharze RATIONAL udzielg

Panstwu telefonicznego wsparcia. Szybko,

bezproblemowo i bezptatnie.
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Do 2-letniej gwarancji.

Zapraszamy do rejestracji juz teraz.
RATIONAL udziela 2-letniej gwarancji

na urzadzenia nowe i pierwszy raz
instalowane. W celu potwierdzenia gwarancji
RATIONAL zapraszamy do zgtoszenia instalacji
i pierwszego uruchomienia urzadzenia.

Dobrze przeszkoleni -

RATIONAL Service Partner.

Jako klient RATIONAL korzystajg Paristwo z
najwiekszej sieci kompetentnych punktéw
serwisowych w branzy — z ponad 1200
certyfikowanych punktéw RATIONAL Service
Partner na catym Swiecie.

Petne bezpieczeristwo.

Pakiety serwisowe RATIONAL.

Na Panistwa kuchni mozna polegac — tak
samo niezawodne s3 urzadzenia RATIONAL
z pakietami serwisowymi RATIONAL
zawierajacymi bogatq oferte ustug.
Bezpieczenstwo i utrzymanie wartosci w
statej cenie.

> Zachecamy do
zarejestrowania
swojego urzadzenia.

rational-online.com/
pl/gwarancja



Kuchnia w sieci. Made by RATIONAL.
Zapraszamy do podtaczenia swoich
urzadzen do jednej z najwiekszych platform
internetowych dla kuchni profesjonalnych

i korzystania z wielu cyfrowych funkgji. Za
pomoca komputera, tabletu i smartfona.

Za pomoca wbudowanej karty WiFi iCombi
Pro taczy sie z internetem tak samo prosto
jak smartfon, zapewniajac dostep do
ConnectedCooking.

Woystarczy zajrzec na strone
rational-online.com/pl/
ConnectedCooking i zarejestrowac sie.

] Zapraszamy do
rejestracji i korzystania
z wielu zalet.

rational-online.com/
pl/ConnectedCooking



Pakiet all-inclusive.

4 kroki do jeszcze lepszego wykorzystania inwestycji.
Wraz z nowym urzadzeniem RATIONAL otrzymujg Panstwo liczne,
bezpfatne ustugi, z ktérych moga Paristwo od razu korzystac.

2-letnia gwarancja

Zachecamy do zarejestrowania
swojego urzadzenia w programie
2-letniej gwarancji RATIONAL:
rational-online.com/pl/ gwarancja

ConnectedCooking

Zapraszamy do poznania zalet jednej z
najwiekszych cyfrowych platform dla kuchni
profesjonalnych.

Do bezptatnej rejestracji:
rational-online.com/pl/ConnectedCooking

Szkolenie stanowiskowe
Zapraszamy do umowienia sie na
bezptatne szkolenie stanowiskowe:
Tel.+48 22 864 93 26
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Akademia RATIONAL

Zapraszamy do zapisania sie na bezptatne
szkolenie iCombi w Akademii RATIONAL:
kreatywne porady oraz szkolenia dla
Parfistwa i Paristwa zespotu. Wszystkie
terminy mozna znalez¢ na stronie:
rational-online.com/pl/academy



Oryginalne wyposazenie dodatkowe > Wiecej na stronie:
RATIONAL. Sktadniki gwarantujace sukcesy.
Muszg by¢ wytrzymate, by¢ w stanie zniesc
codziennie uzytkowanie w kuchniach
profesjonalnych — wymogi te dotyczg zaréwno
stelazy ruchomych, tac do grillowania i
pieczenia pizzy, jak i okapéw czy pojemnikéw
stalowych RATIONAL. Dopiero zastosowanie
oryginalnego wyposazenia RATIONAL pozwala
na korzystanie z mozliwosci oferowanych
przez urzadzenia RATIONAL bez zadnych
ograniczen.

rational-online.com/pl/
akcesoria



Inteligentne czyszczenie.

Btyskawiczne wyszukiwanie i aktywacja
szybkiego czyszczenia: wystarczy umiescic¢
tabletki czyszczace w sitku odptywowym

na dnie urzadzenia i uruchomic czyszczenie. (:4 C

Juz po uptywie okoto 12 minut* mozna

kontynuowac produkgcje. lekkie 9 érednie D silne
iCareControl to funkcja inteligentnego ‘ 129™  144™ 174™
automatycznego czyszczenia, ktéra ©1 u3 @1 \‘ ®1 u3
rozpoznaje stopien zabrudzen i osadu z R
kamienia i sugeruje pasujacy program O szybkie Wt E;“Zhggilﬂ A Ockarmen...

czyszczenia. Gwarantuje ona niezawodne 12 min. 17 iy 77 min.
usuwanie zabrudzen i kamienia. Wystarczy ”
wybrac¢ pozadane czyszczenie i postepowacd ®2 =0 w0 = OQNNON =3
zgodnie z wyswietlanymi instrukcjami. ~

* iCombi Pro XS 6-2/3: maksymalnie 30 minut. Przeprowadzi¢ czyszczenie z
zastosowaniem produktéw pielegnacyjnych RATIONAL. Wykorzystanie innych srodkéw
czyszczacych moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.



Wskazowki dotyczace pielegnacii.

@ Powierzchnie zewnetrzne urzadzenia mozna czysci¢ wytacznie miekka, wilgotna
sciereczka. Stosowanie agresywnych i szorujacych srodkéw czyszczacych, a takze myjek
ci$nieniowych jest niedozwolone.

© Po otwarciu szyb wewnetrznych w drzwiach za pomocg dwéch klipséw stalowych
mozna wyczysci¢ szyby miekka, wilgotna sciereczka. Staranne wycieranie uszczelki w
drzwiach moze znacznie wydtuzy¢ jej zywotnosc.

© O O W zaleznosci od warunkéw eksploatacji urzadzenia nalezy regularnie wymienia¢
filtr powietrza (co 3-12 miesiecy). W tym celu w iCombi Pro XS 6-2/3 nalezy nacisng¢
przdd kratki wentylatora do dotu (3) i wysung¢ uchwyt filtra do przodu. W iCombi

Pro 6-1/1 — 10-2/1 (4) nalezy ostroznie wyja¢ kratke wentylatora w cokole pod
panelem obstugi za pomocg Srubokretu, nastepnie w podwazy¢ element filtra z uchwytu
(5) i wysuna¢ go do przodu. Filtr nalezy wyczysci¢ tagodnym, cieptym roztworem

mydta (<80°C/176°F), a nastepnie pozostawi¢ do wyschniecia. Jezeli filtra nie da

sie wyczysci¢, nalezy wymieni¢ go na nowy (XS 6-2/3 nr kat. 40.04.771,6-1/1 -
10-2/1: nr kat. 40.05.424). Ponownie umiesci¢ w urzadzeniu wyczyszczony lub nowy
filtr powietrza. iCombi Pro 20-1/1 — 20-2/1: Skontaktowac sie ze swoim punktem
RATIONAL Service Partner.

O Oswietlenie LED umieszczone za $rodkowga szyba jest zazwyczaj chronione przed
zabrudzeniami. W razie zabrudzen do czyszczenia nalezy uzywac wytacznie miekkiej,
wilgotnej sciereczki. Do czyszczenia oswietlenia LED nie stosowac agresywnych,
szorujacych ani zracych srodkéw czystosci.
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